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Rodzaj poétproduktu ilos¢

rant biszkoptowy na torcik do degustacji ® 14 cm
jasny szt
ciemny szt
Krem szwedzki do pokrycia duzego tortu kg
krem russel bez dodatkéw smakowo zapachowych do tortu i kg
ciastek bankietowych /tacznie/
Ptynna $mietana do ubicia przez uczestnika I
ubita $mietana ze stabilizatorem bez dodatkdw smakowo I
zapachowych do tortéw i ciastek bankietowych /tacznie/
masa cukrowa do tortéw i ciastek bankietowych /tgcznie/ kg
czekolada ciemna do tortdw i ciastek bankietowych /tgcznie/ kg
czekolada biata do tortéw i ciastek bankietowych /tgcznie/ kg
nakropka bez dodatkéw smakowo-zapachowych I
blat roladowy jasny szt
blat roladowy ciemny szt

Pozostate surowce i pétprodukty nalezy zabrac ze soba
Zamoéwione poétprodukty nalezy w catosci wykorzystac.

Przypominam o zmianach w regulaminie — uczniowie przygotowujg dekoracjg 1 tortu rancie

biszkoptowym o srednicy 28 — 30 cm i torcik do degustacji bez dekoracji

Kazdy uczestnik otrzyma 1 duzy rant biszkoptowy o $rednicy 28 — 30 cm , ktéry ma udekorowac

zgodnie z podanym wczesniej tematem pracy.
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Smak tortu Smak ciastek Smak ciastek
bankietowych 1 bankietowych 2




