ZADANIA DO WYKONANIA PRZEZ UCZESTNIKOW Il ETAPU (CENTRALNEGO)
XXVIII OGOLNOPOLSKIEGO TURNIEJU PIEKARSKIEGO im. Anny Butki

Zadanie |

Z grupy pieczywa wyborowego nalezy podzieli¢ i uformowac ciasto na:

1. butki zwykte 50g 5 szt.
2. knyple lub kajzerki (regionalne) 50g 5 szt.
3. buiki plecionki 1009 5 szt.

Zadanie Il

Z grupy pieczywa poétcukierniczego nalezy podzieli¢ i uformowac gotowe ciasto na:
1. chalki 250 — 400g 3szt. (sploty od 5 watkow)
2. rogale 100g 7 szt.
3. drozdzéwki 60— 70g 10 szt.

Zadanie Il

Ze specjalnego ciasta uformowaé eksponat artystyczny — wystawienniczy o wadze deklarowanej
1,5 - 2kg

UWAGA: kazdy uczestnik musi mie¢ wypieczone oraz przygotowane do oceny wszystkie wyroby do
godz. 15.00

Informacje dodatkowe:

1. uczestnik przed rozpoczeciem wykonywania zadanh podaje temat eksponatu artystycznego
wszystkie wyroby kazdy uczestnik uktada na blachach
nalezy przestrzega¢ podanych wag deklarowanych

do oceny nalezy przygotowac prezentacje wszystkich wyrobéw na swoim stanowisku pracy

o > N

do prezentacji na zakonczenie konkursu nalezy przygotowac:
I. eksponat artystyczny
Il. z grupy pieczywa wyborowego
a) 4 sztuki butek zwyktych
b) 4 sztuki butek plecionek
c) 4 sztuki pieczywa regionalnego
Ill. z grupy pieczywa pétcukierniczego
a) 2 sztuki chatek
b) 5 sztuk rogali

C) 7 sztuk drozdzéwek
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