Zadania do wykonania na lll etapie Turnieju:

Zadanie

Uwagi

Wykonanie dekoracji na atrapie z
rantu biszkoptowego na wybrany
przez uczestnika temat

Srednica 28-30 cm

Wykonanie matego torciku do
degustacji o takim samym smaku iz
tych samych produktow co tort gtéwny;
dekoracja nie jest konieczna.

Srednica 14 cm

Wykonanie ciastek bankietowych —
matych na spodach biszkoptowych, z
bitg Smietang lub na spodzie kruchym
z kremem russel wraz z dekoracja.

2 rodzaje po 10 szt.,
po 5 z kazdego rodzaju do
degustacji.

Wykonanie figurek z masy cukrowej.

3 figurki o masie 100 g kazda

Wykonanie dekoracyjnego napisu
okolicznoSciowego (np. w dniu Slubu, w
dniu urodzin, w dniu imienin) z ciemnej

czekolady na biatym podkfadzie.

Na podkfadzie o Srednicy 24 cm

Udzielenie odpowiedzi na wylosowane
przez uczestnika pytania dotyczgce
procesu produkcji, produktow,
potproduktow oraz wyrobdow
cukierniczych.

Podstawa programowa
ksztatcenia branzowego
(kwalifikacja TG.04, SPC.01).

Czas przewidziany na wykonanie zadan Turnieju wynosi 7 godzin

zegarowych.




