Smak pasji, zapach rywalizacji 1 kuchnia petna emocji — tak wygladat jubileuszowy
final X edycji Ogolnopolskiego Turnieju Kucharskiego, ktory odbyt si¢ 10-11 marca 2026 r.
w ZSPS w Poznaniu. W tych dniach nasza szkota stata si¢ kulinarnym sercem Polski.

Przez dwa dni aromaty przypraw, dzwigk krojonych owocow i warzyw oraz skupienie
uczestnikdw tworzyly atmosfere prawdziwej profesjonalnej kuchni. O tytul najlepszego
walczyto 19 uczestnikow ksztatcacych si¢ w zawodzie kucharz, reprezentujacych az 9 szkot z
5 wojewodztw. Kazdy przyjechat z wlasnym pomystem, recepturg i marzeniem o
zZwycigstwie.

Tematem przewodnim byto: ,, Trio smaku: owoc, warzywo owocowe i drob wodny w
jednej kompozycji”. Rywalizacja byla wieloetapowa 1 wymagajaca. Turniej rozpoczat si¢ od
czesci teoretycznej, w ktorej uczestnicy zmierzyli si¢ z pytaniami quizowymi z zakresu
wiedzy gastronomicznej oraz zadaniami praktycznymi, w ramach ktorych nalezato rozpoznaé
produkty spozywcze ufundowane przez firme Selgros Cash & Carry oraz sprzgt
gastronomiczny. Jednak prawdziwe emocje przyniosta konkurencja rozgrywajaca si¢ w
szkolnych pracowniach, w ktorych mtodzi kucharze przygotowali konkursowe dania z
wykorzystaniem owocu, warzywa owocowego 1 drobiu wodnego. To wtasnie te sktadniki
staly si¢ bazg do niezwykle pomystowych i estetycznych kompozyc;ji.

Nad prawidlowym przebiegiem naszego Turnieju oraz sprawiedliwg oceng potraw czuwato
wyjatkowe jury — grono ekspertéw 1 prawdziwych autorytetow w swiecie kulinariow,
laureatow wielu prestizowych nagréd w Polsce 1 za granicg. To szefowie kuchni i
restauratorzy, dla ktérych gotowanie jest nie tylko zawodem, ale przede wszystkim sztukg i
wielka pasja. Potrawy ocenialo jury w sktadzie: Pan Wojciech Wojtkowiak, Pan Andrze;j
Gotabek, Pan Krzysztof Tylkowski, Pan Grzegorz Gajda, Pan Marcin Kaczmarek-Pielin, Pan
Pawet Ludek, Pan Tomasz Kazmierski, kierownik szkolenia praktycznego ZSPS — Pani
Karolina Mikotajczyk-Nieckarz, nauczyciel Zespotu Szkot nr 2 im. Bolestawa II1
Krzywoustego — Pani Katarzyna Olszak oraz go$¢ specjalny. W tym roku swoja obecnos$cia
zaszczycil nas Pan Mikotaj Rey — polsko-francuski kucharz, pasjonat kulinariow, podréznik
smaku 1 posta¢ dobrze znana polskiej spotecznosci dzigki udziatowi w pierwszej, polskiej
edycji programu MasterChef oraz medialnych projektach kulinarnych. Eksperci podkreslali
niezwykle wysoki i wyréwnany poziom uczestnikéw. Kazdy talerz byl matym dzielem sztuki
— dopracowanym w smaku, zapachu i1 wygladzie. Jurorzy oceniali nie tylko walory smakowe,
lecz takze pomyst i technike wykonania, organizacje pracy oraz estetyke podania potraw.

Poziom tegorocznej edycji byt imponujacy, a decyzje jury — niezwykle trudne.
Ostatecznie na podium staneli:

I miejsce: Konrad Wasowicz — Zespot Szkot nr 2 im. Bolestawa 111 Krzywoustego w
Kotobrzegu

II miejsce: Igor Mateusz Halejcio — Zespot Szkot nr 6 im. Mikotaja Reja w Szczecinie

IIT miejsce: Patrycja Szczurek — Zespot Szkot nr 6 im. Mikotaja Reja w Szczecinie



IV miejsce: Antonina Rybak — Zesp6t Szkot Przemystu Spozywcezego im. Jana 1 Jedrzeja
Sniadeckich w Poznaniu

V miejsce: Rafal Celinski — Zespo6t Szkot nr 2 im. Bolestawa 111 Krzywoustego w
Kotobrzegu

VI miejsce: Alex Marcin Juszczak — Zespot Szkot nr 4 im. Powstancow Wielkopolskich w
Lesznie

Przyznano rowniez nagrody specjalne. Nagroda za Kreatywnos$¢ w Kuchni trafita do

uczestnika, ktory zachwycit jury oryginalnym pomystem i niezwyktym podejsciem do
gotowania. Otrzymata ja Antonina Rybak z Zespotu Szkot Przemystu Spozywczego w
Poznaniu. Mtodym Kreatorem Smaku, ktory wyr6znit si¢ niezwykltym wyczuciem 1

niebanalnym polaczeniem smakéw, a takze harmonia i odwaga w eksperymentowaniu z
aromatami, zostal Adrian Mateusz Kajdaszuk ze Specjalnego Osrodka Szkolno-
Wychowawczego nr 1 w Lublinie

Wydarzenie nie mogtoby si¢ odby¢ bez wsparcia licznych sponsorow, ktorzy zadbali o
atrakcyjne nagrody, dzigki ktorym uczestnicy wyjechali nie tylko z nowym do§wiadczeniem.
Dzigki ich zaangazowaniu Turniej mial wyjatkowa i profesjonalng oprawe.

Laureaci i finalisci oprocz nagrod rzeczowych, statuetek, medali i dyplomow
otrzymali takze zwolnienia z czesci praktycznej egzaminu czeladniczego oraz czesci pisemne;j
egzaminu zawodowego.

X Ogolnopolski Turniej Kucharski po raz kolejny pokazal, ze mtodzi kucharze nie
tylko ucza si¢ zawodu — oni juz dzi$ gotuja jak profesjonalisci. Mtode pokolenie
gastronomow ma ogromny talent, pasje i odwage do eksperymentowania ze smakiem. Dla
wielu uczestnikow byt to pierwszy krok w strone wielkiej kariery kulinarnej. Jedno jest
pewne — emocje po tej edycji jeszcze dlugo nie opadna.

Serdecznie gratulujemy wszystkim uczestnikom talentu i pasji! Dziekujemy licznym
sponsorom za wsparcie, a jury za profesjonalng oceng.

Juz dzi$ nie mozemy si¢ doczekac kolejnej edycji. Do zobaczenia za rok! I zndw zrobi
si¢ naprawde goraco w kuchni!



Dziekujemy sponsorom X Ogdlnopolskiego Turnieju Kucharskiego
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